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L I S T



BOLLICINE
“La qualità è una scelta consapevole”

BIANCO SWAROVSKI FANTINI GRAN CUVÈÈ
Centro Abruzzo 12% vol.
Colore brillante di un paglierino scarico e da un perlage fine e 
persistente. Al naso si apre con un bouquet intenso e comples-
so, con sentori di lime e fiori bianchi. Al palato risulta fresco e 
minerale e di buon equilibrio.

€ 6,00 € 25,00

ROSÈ SWAROVSKI FANTINI GRAN CUVÈÈ
Aglianico del Vulture 12% vol.	  
Vino fresco di intensa aromaticità di color melograno, profumo 
intenso e persistente. Fruttato con sentori di ciliegia matura, 
ribes, fragoline di bosco e lampone. Il corpo è bilanciato da una 
buona freschezza.

€ 6,00 € 25,00

SPUMANTE BRUT METODO CLASSICO TULLUM DOP
Abruzzo da uve Chardonnay 13% vol. 
Perlage elegante e persistente. Metodo classico con rifermenta-
zione in bottiglia e affinamento sui lieviti per almeno 36 mesi.  
Colore giallo paglierino carico. Fruttato con sensori intensi di 
note di pasticceria e crosta di pane, dal sapore pieno con una 
buona persistenza ed acidità ben bilanciata.

€ 4,50 € 18,00



SPUMANTE BRUT PECORINO  
(Feudo Antico)
Abruzzo da uve Pecorino 12% vol.
Pigiatura soffice, chiarifica del mosto e fermentazione a tempe-
ratura controllata con rifermentazione in autoclave con metodo 
Charmat. Colore giallo limone tenue con lievi riflessi verdolini 
dal perlage fine e persistente. Note agrumate, floreali, erbe 
aromatiche e pane tostato, dal sapore fresco e vivace di media 
struttura e persistenza.

€ 4,50 € 18,00

SPUMANTE BRUT PASSERINA  
(Feudo Antico)
Abruzzo da uve Passerina 12% vol.
Pigiatura soffice, chiarifica del mosto e fermentazione a tempe-
ratura controllata con rifermentazione in autoclave con metodo 
Charmat. Colore giallo limone chiaro con lievi riflessi verdolini 
dal perlage fine e persistente.Note agrumate, floreali, con sottili 
note di biscotti appena sfornati e dal sapore fresco e vivace di 
media struttura e persistenza.

€ 4,50 € 18,00

FERGHETTINA FRANCIACORTA BRUT DOCG
Prodotto con uve esclusivamente Chardonnay 12,5% vol.	  
Dopo la pressatura solo il mosto fiore è posto in vasche di 
acciaio inox a temperatura controllata per poi essere assemblati 
in una cuvèe e imbottigliato per la presa di spuma. Dal colore 
giallo paglierino con riflessi verdi e dorati e da un perlage fine e 
persistente. Vino molto elegante da fini e raffinate note sgruma-
te arricchite da una buona e bilanciata mineralità.

€ 8,00 € 45,00

BOLLICINE



FERGHETTINA FRANCIACORTA BRUT ROSÉ DOCG
Prodotto con uve esclusivamente di Pinot Nero 12,5% vol. 
Dopo la pressatura solo il mosto fiore è posto in vasche di 
acciaio inox a temperatura controllata per poi essere assemblati 
in una cuvèe e imbottigliato per la presa di spuma. Dal colore 
elegante di buccia di cipolla e da un perlage fine e persistente. Il 
bouquet raffinato con piacevoli note di frutti rossi tra cui 
spiccano aromi di mora e fini sentori di lamponi. Ottima 
struttura con una lunga e piacevole persistenza	  

€ 8,00 € 45,00

SERGIO 1887 MIONETTO EXTRA DRY CUVÉE
Prealpi Venete 11% vol.	  
Rappresenta una della Luxury Collection dell’azienda Mionetto. 
Ottenuto da un blend di uve a bacca bianca assemblate e 
spumantizzate seguendo il metodo Charmat. Caratterizzato da 
un colore giallo paglierino e da un perlage sottile ed elegante. 
Profumi tipici di pera e agrumi dove si accostano interessanti 
note di miele e mele selvatiche. Al palato si esaltano la morbi-
dezza e una buona vena acida che grazie al suo corpo leggero 
gli conferiscono una piacevole versatilità	  

. € 4,50 € 18,00

SERGIO 1887 MIONETTO ROSÉ EXTRA DRY CUVÉE
Prealpi Venete 11,5% vol.
Rappresenta una della Luxury Collection dell’azienda Mionet-
to. Ottenuto da un blend di uve a bacca rossa assemblate e 
spumantizzate seguendo il metodo Charmat. Caratterizzato da 
un colore rosa fiori di pesco e da un perlage ricco e persistente. 
Profumi tipici di aromi freschi e fruttati di pompelmo rosa e ribes 
nero con tenui note floreali di rosa canina. Al palato si esaltano 
la morbidezza e una buona vena acida,con note di lamponi che 
si propongono nel finale piuttosto persistente

€ 4,50 € 18,00

BOLLICINE



MIONETTO VIVO EXTRA DRY
Prealpi Venete 11% vol.	   
Ottenuto da un blend di uve a bacca bianca assemblate e 
spumantizzate seguendo il metodo Charmat. Spumante fresco 
dai delicati sentori di fiori e frutti. Bouquet fragrante che ricorda 
mandorle e pane appena sfornato.Aromi di mela golden, di aca-
cia e miele, combinate a note di pera, albicocca, pesca e mirtilli 
completano la piacevolezza di questa cuvée.

€ 4,00 € 15,00

BOLLICINE



VINI ROSATI
“I veri intenditori non bevono vino, 
degustano segreti”

CERASUOLO D’ABRUZZO DOC  
(Contesa)
Da uve rosse autoctone zona pr duzione Collecorvino (PE) 13,5% vol. 
Affinato in acciaio per circa 3 mesi, viene chiamato il vino di una 
notte perché le bucce rimangono in macerazione per poche ore, il 
tempo di donare al vino il tipico colore rosa brillante. Risplende 
nel bicchiere il colore rosa ceraiolo con profumi floreali di rosa, vio-
letta e frutti di melograno. All’assaggio è fresco e minerale. 

€ 4,00 € 18,00  

ROSATO BIOLOGICO IGP  
(Feudo Antico)
Solo uve rosse biologiche vinificate in bianco 14% vol.	   
La fermentazione del mosto fiore avviene parte in acciaio a 
temperatura controllata e parti in botti da 225 lt di 3° passaggio di 
rovere francese e acacia austriaca con un controllo costante della 
temperatura. Dal colore rosa salmone di media intensità con un 
odore di frutta rossa, lampone fragole selvatiche. Dal sapore di 
corpo pieno, consistente e lunga persistenza aromatica.	  

€ 4,00 € 18,00  

TESTAROSSA ROSATO IGP  
(Pasetti)
Zona di produzione comune di Capestrano (AQ) 13,5% vol.	
Vinificazione in bianco in criomacerazione con pressatura soffice 
e successiva decantazione statica e affinamento solo acciaio. Dal 
colore rosa ceraiolo brillante con un bouquet fine di ciliegia, lam-
pone e frutti di bosco. Ottima acidità e sapidità con la giusta mor-
bidezza e dal retrogusto di rosa canina.	  

€ 4,50 € 20,00  



MALANDRINO DOC	   
(Cataldi Madonna)
Vinificazione in rosa di uva Montepulciano con antico metodo 
Piè delle vigne 13% vol.
Vino dal grande carattere e stupefacente freschezza dal colore 
rosso corallo carico. All’olfatto è agrumeto, fresco con aromi 
fruttati. Al palato è suadente e sapido, con un bel corpo 
aromatico sollecitato continuamente da note fresche di agrumi. 
Tannicità molto fine e una delicata acidità.	  

€ 4,00 € 18,00 	  

CERASUOLO D’ABRUZZO DOC  
(Rosarubra)
Vino giovane e vivace con un’espressione di freschezza ma al 
tempo stesso estrattivamente importante 13,5% vol.	  
Colore carico di un rosso lucido brillante a tratti luminoso. Al naso 
esplode la sua fragolosità intensa accompagnata da frutti rossi 
freschi, visciole mature e fiori di ciliegio. La bocca esprime 
un’armonica e avvolgente fragranza estrattiva. Acidità fresca, 
perfettamente sposata con le componenti zuccherine e alcoliche.	
 

€ 4,50 € 20,00  

ULISSE CERASUOLO D’ABRUZZO DOP  
(Tenuta Ulisse)
Vino interessante e particolare per la sua spiccata personalità 
12,5% vol.	  
Il vino si presentati un colore rosato ceraiolo brillante con eleganti 
profumi di frutta fresca rossa con fini note floreali. Sapore piacevole 
e fresco con una buona acidità e di lunga persistenza aromatica. 

€ 4,00 € 18,00
 

VINI ROSATI



ULISSE PREMIUM ROSÈ 	  
(Tenuta Ulisse)
Un raffinato equilibrio tra Merlot ed altre uve a bacca rossa che 
trovano nella vicinanza con il mare la loro massima espressione 
13% vol. 
Il color rosa tenue ne esprime immediatamente la sua personali-
tà intrigante. Bouquet incisivo con sentori mediterranei di frutta 
fresca dove si aggiungono accattivanti sensazioni sgrumate. Il 
retrogusto esplode in un susseguirsi di aromi freschi e persisten-
ti che donano un lungo e ricco finale.	  

€ 4,50 € 18,00  

CALALENTA ROSATO MERLOT 
(Fantini)
Varietà Merlot che cresce ai piedi del massiccio della Maiella 
13% vol.
Questo Rosa stile provenzale ha un colore rosa cipria molto tenue.
Al naso aromi freschi e morbidi di fragola, anguria e pompelmo 
rosa accompagnati da note floreali petali di rosa ginestra. Rotondo 
e con una buona lunghezza, il suo finale lungo e intenso è la firma 
di un rosato dall’eleganza incomparabile.	  

€ 4,50 € 18,00  

FANTINI CERASUOLO D’ABRUZZO 
(Fantini)
Vitigno Autoctono Abruzzese Rosè 13,5% vol.  
Di colore rosa ceraiolo vivace, il profumo è intenso, persistente e 
fruttato con sentori di piccola frutta rossa.Vino di media 
struttura, intenso, equilibrato e con una buonapersistenza.	
 

€ 4,00 € 16,00  

VINI ROSATI



HEDÒS CERASUOLO D’ABRUZZO DOP  
(Cantina Tollo)
Macerazione a freddo delle uve, pressatura soffice 13,5% vol.  
Dal colore rosato intenso e brillante con sfumature violacee.  
Intensi ed eleganti profumi di frutta rossamatura fini note florea-
li e delicate nuance speziate. Dal sapore pieno, intenso, morbido 
e di lunga persistenza.

€ 4,50 € 18,00

LAPIS 
(Dora Sarchese)
Rosato Colline Teatine I.G.T. 11,5% vol.	   
Raccolta dell’uva a maturazione avanzata, macerazione prolunga-
ta sulle bucce, affinamento per alcuni mesi in acciaio ed un anno 
in botti grandi, ulteriore affinamento in bottiglia.Fruttato di frutti 
rossi maturi tendenti alla confettura, leggermente speziato fresco, 
secco, tannico avvolgente di buon corpo e di buona sapidità.	
 

€ 4,50 € 20,00

MIMÌ 
(Dora Sarchese)
Cerasuolo D’Abruzzo DOC 13% vol.	  
Raccolta manuale dell’uva nell’ultima decade di settembre. 
Vinificazione con macerazione a freddo del pigiato, pressatura 
soffice.Limpido di colore rosso cerasa con profumo fruttato di 
ciliegia e amarena.Intenso e persistente di qualità fine. Gusto 
fresco con note finali di mandorla.	  

€ 4,50 € 20,00

VINI ROSATI



VINI ROSSI
“Il vino è una delle più grandi conquiste dell’uomo 
che ha trasformato un frutto perituro 
in un qualcosa di permanente”

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC  
(Contesa)
Montepulciano zona di produzione Collecorvino (PE) 13,50% vol. 
Colore rosso rubino intenso con riflessi granata, molto limpido e 
consistente. Si presenta molto intenso e persistente, di qualità fine 
e con profumi di frutta rossa molto matura in particolare frutti di 
bosco e confettura, con sentori tostati di cacao. Il gusto è rotondo, 
caldo ,giustamente tannico. Corposo, strutturato e maturo.

€ 25,00

ROSSO TULLUM DOCG  
(Feudo Antico)
Montepulciano zona di produzione Tollo (CH) 13,5% vol.	   
Colore rosso rubino intenso con bordo leggermente granato.  
Radici antiche in un Rosso che si distingue per la forte persona-
lità con profumi di ciliegia rossa amarene, rovo, liquirizia, viola, 
tabacco e cuoio. Delicati aromi secondari di tostato, vaniglia 
e spezie derivanti dall’affinamento in botti di Rovere Francesi. 
Acidità fresca e brillante, tannini solidi ma morbidi, corpo medio 
e finali persistenti

€ 18,00

 



MALANDRINO DOC  
(Cataldi Madonna)
Montepulciano zona di produzione Ofena (AQ) 14% vol.	  
Dal 2012 il Malandrino rappresenta kilo progetto di fare un vino 
importante senza legno, ricorrendo soltanto a un affinamento 
in acciaio e cemento. Il frutto di questo Malandrino è netto e 
croccante iniziando sulle note dell’amarena per poi arrivare alla 
visciola matura all’assaggio colpisce la freschezza la bevibili con 
un’intrigante complessità.

€ 20,00

MO RISERVA DOP
Montepulciano zona di produzione Tollo (CH) 13,5% vol. 
Rosso potente ma equilibrato questo Montepulciano di grande 
carattere. Dopo una vinificazione tradizionale, il vino riposa per 
oltre due anni in botti di legno di rovere, questo gli garantisce una 
notevole complessiate profondità di profumi e aromi. Si presenta 
di colore rosso intenso con riflessi violacei che fanno pensare a un 
vino molto fresco nonostante la lunga maturazione in cantina. Al 
naso colpisce per potenza eleganza, con note di frutti rossi ben 
maturi e amarena con ricordi persistenti di spezie e vaniglia.

€ 18,00
 

ULISSE DOP  
(Tenuta Ulisse)
Montepulciano zona di produzione Crecchio (CH) 14% vol.  
Il vino si presenta di colore rosso rubino intenso con riflessi vio-
lacei. Aroma piacevole e persistente con note fruttate di frutta a 
bacca rossa, amarene e more. Gusto pieno e rotondo al palato, 
di buon corpo. Il finale è di grande persistenza e piacevolezza 
con tannini dolci e vellutati.

€18,00

VINI ROSSI



ROSARUBRA DOC  
(Tenuta in Pietranico)
Montepulciano d’Abruzzo 14,5% vol.  
Il vino si presenta di colore rosso rubino scuro con riflessi porpo-
ra. Fruttato e polposo al naso, offre sensazioni nitide di fiori rossi, 
more e sentori di spezie dolci. I tannini morbidi accarezzano 
piacevolmente il palato restituendo sensazioni di rotondità.  
Gli estratti di polpa matura appagano il sorso perdendosi morbi-
di e cedendo a dolcezza, pienezza ed eleganza.

€ 20,00

TESTAROSSA RISERVA DOP  
(Pasetti)
Montepulciano d’Abruzzo 14,5% vol.	   
Colore rosso rubino profondo. Sentori di frutta rossa matura, 
viola appassita e di sottobosco come prugne, amarene e spiccati 
aromi terziari di eucalipto, liquirizia, cioccolato e tabacco. Vino 
caldo e robusto dai tannini eleganti, di buona struttura e lunga 
persistenza.

€ 5,00 € 25,00

FANTINI DOC  
(Fantini)
Montepulciano d’Abruzzo 13% vol.
Colore rosso rubino con riflessi granata,Intenso,persistente,frut-
tato e con un forte aroma di frutti di bosco. Si presenta come 
un vino corposo, ben equilibrato, leggermente tannico con 
retrogusto pulito.

€ 5,00 € 20,00

VINI ROSSI



ULISSE PREMIUM DOP 
(Tenuta Ulisse)
Montepulciano zona di produzione Crecchio (CH) 14% vol. 
Il vino si presenta di colore rosso rubino con una leggera sfumatura 
violacea. Aroma piacevole e intenso con note fruttate di frutta rossa, 
fragole e lampone seguite da delicate sensazioni di rosa canina. 
Al palato fresco sapido e scorrevole, caratterizzato da un ingresso 
morbido e da un retrogusto fruttato.

€ 6,00 € 30,00

10 VENDEMMIE LIMITED EDITION 
(Tenuta Ulisse)
Montepulciano zona di produzione Crecchio (CH) 14,5% vol.  
Questo Montepulciano è frutto di 10 grandi annate, ottenuto 
dalle migliori uve. Colore rosso rubino molto carico ed elegante, 
profumo ampio e complesso, fruttato con sentori di prugne, 
confettura di ciliegia e note di tabacco. Vino di grande corpo, 
morbido e ricco di tannini nobili, con un finale che regala note di 
cacao, caffè e vaniglia.

€ 40,00

AMARANTA DOP 
(Tenuta Ulisse)
Montepulciano zona di produzione Crecchio (CH) 14% vol.  
Colore rosso rubino molto carico ed elegante, profumo ampio e 
complesso, fruttato con sentori di prugne, confettura di ciliegia 
e note di tabacco. In bocca è equilibrato, complesso con la strut-
tura tannica ben fusa con la componente alcolica.  
Di corpo sostanzioso e con un ottimo equilibrio tra potenza 
alcolica e tannino.

€ 25,00

VINI ROSSI



ALTADO MONASTRELL DO ALMANSA 
(Finca Fella-Fantini)
Los Pando Almansa vitigno Monastrell (Spagna) 15,5% vol.  
Limpido e luminoso di colore rosso ciliegia incredibilmente in-
tenso. Al naso è stata preservata la fruttuosità del vitigno Mona-
strell con delicati aromi di frutta, miscelati con sentori affumicati 
e toni tostati dalle botti di rovere francesi. Ben equilibrato e forte 
al palato. Vivace, corposo con grande acidità e tannini nobili e le-
vigati.

€ 20,00

INANFORA ROSSO TULLUM DOCG  
(Feudo Antico)
Il richiamo della storia attraverso il ritrovamento di antiche 
anfore romanesca portato a ripercorrere questo antico metodo 
di vinificazione 14% vol.  
Di colore rosso rubino intenso e profondo. Bouquet di ciliegia 
rossa, rovo, mirtillo, mora, liquirizia e viola con sottofondo 
denocciola e sottobosco. Frutto succoso e acidità rinfrescante. 
Corpo pieno con finale fresco, complesso e persistente.

€ 30,00

VINI ROSSI



VINI  BIANCHI
“Il vino aggiunge un sorriso all’amicizia e una 
scintilla all’amore”

TREBBIANO D’ABRUZZO DOC NON FILTRATO  
(Contesa)
Zona di produzione Collecorvino(PE) 12% vol.	   
Colore giallo carico, con riflessi ambrati.Esprime profumi evoluti  
di essenze mediterranee e di frutta matura.Ha un gustofresco e 
strutturato, con una buona persistenza. Sul finale è piacevolmen-
te ammandorlato.

€ 20,00  

PECORINO ABRUZZO DOC  
(Contesa)
Vigneto al Lago Collecorvino(PE) 13% vol. 	  
Colore giallo paglierinotendente al cristallino, molto consisten-
te. All’esame olfattivo si presenta intenso, molto persistente, con 
sentori floreali di biancospino e fiori d’arancio. Al gusto il vino è 
morbido, fresco, equilibratosi corpo e di qualità eccellente.

€ 20,00  

PASSERINA TULLUM DOCG  
(Feudo Antico)
Ottima freschezza, sottile minerali e intense note fruttate 13% vol. 
Colore giallo limone brillante di media intensità. Affinamento sul-
le fecce fini per circa 6 mesi prima di essere imbottigliato senza 
filtrazione né chiarifica. Odore di agrumi, pesca bianca, fiori di 
sambuco, camomilla e mandorla. Il suo sapore ha un’acidità croc-
cante, sapido e di medio corpo con finale ammandorlato.

€ 20,00  



PECORINO TULLUM DOCG  
(Feudo Antico)
Profumo di frutti e fiori, una solida armonia e una promettente 
longevità 13,5% vol.
Colore giallo limone di media intensità con bordo dorato.  
I suoi profumi di pera, mela golden, pesca bianca, mandorla con 
nuance di salvia e lavanda fanno riscoprire qualità e potenziale di 
questo Pecorino. Acidità elevata, bilanciata ed integratane fruttosi 
corpo pieno, consistente con lunga persistenza aromatica.

€ 20,00  

ALTADO VERDEJO DO ALMANSA  
(Finca Fella - Fantini)
Area produzione Surrounding vineyards of Estaciòn y la Boquera, 
Almansa (Spagna) 12,5% vol.	 
Dal colore giallo paglierino con riflessi verdognoli, pulito e 
brillante. Al naso è intenso e fresco, con aromi e note di banana 
e pesca. Al palato è rotondo e lungo, con sentori di frutta bianca 
e un retrogusto di finocchio, tipico del vitigno con cui viene 
realizzato.

€ 20,00
 

CALALENTA PECORINO IGT  
(Fantini)
I vigneti sono situati nella zona di Ortona 13% vol.	  
Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli. Sentori di frutti a 
polpa bianca, in particolare la pera e l’albicocca con leggere note 
di lime. Notevoli note balsamiche. Al primo impatto rivela una 
grande struttura, avvolgente fresco e di buona acidità.	   
Retrogusto intenso e persistente.	  

€ 20,00
 

VINI BIANCHI



SENSUALE GRILLO SICILIA	   
(Vigneti Zabù)
Le uve provengono da Sambuca di Sicilia ,un piccolo paese in 
provincia di Agrigento 12,5% vol.	  
Il bouquet è intenso e complesso, spaziando dai sentori fruttati 
di lime, frutto della passione e pesca nettarina.Al palato è fresco 
ed avvolgente con un piacevole finale sapido che ne allunga la 
persistenza. Un bianco fine ed elegante, dalla straordinaria 
freschezza e dall’intrigante personalità.	  

€ 20,00

 

 

MALANDRINO TREBBIANO D’ABRUZZO DOC  
(Cataldi Madonna)
Un bianco tradizionale con uno sprint determinato da una fresca 
acidità tipica e parietale 12% vol.	  
Alla vista si presenta di colore giallo verdolino brillante e 
sfumature di giallo verdolino molto trasparente. Il naso rivela 
aromi intensi, gradevoli, puliti ed eleganti di acacia, biancospino, 
kiwi, limone, mandorla, mela, noce di cocco e pera.Il finale è 
persistente con buoni ricordi di limone, pera e mele.	  

€ 18,00

PECORINO GIULIA  
(Cataldi Madonna)
Pecorino terre aquilane Igt 13% vol.	  
Colore giallo paglierino, molto esuberante al naso dove ci offre 
uno spacco di profumi davvero piacevoli, dove sono il frutto 
della passione e il pompelmo a dominare.La freschezza è netta e 
tagliente e il corpo è decisamente interessante, pur trattandosi 
di un vino giovane.	 

€ 4,50 € 20,00

VINI BIANCHI



ULISSE TREBBIANO D’ABRUZZO DOP
 (Tenuta Ulisse)
Trebbiano d’abruzzo 13% vol.	  
 Il vino si presenta di colore giallo paglierino con riflessi verdolini. 
I profumi sono molto intensivo delle piacevoli note di frutta bian-
ca come la pesca e frutta esotica. In bocca si fa apprezzare subito 
per il ritorno delle note gi percepite al naso. Ottimo vino fresco ed 
equilibrato che si fa apprezzare per la sua grandissima piacevo-
lezza complessiva.	  

€ 4,50 € 20,00

ULISSE PECORINO IGP
(Tenuta Ulisse)
Pecorino d’Abruzzo 13% vol.	  
Il vino si presenta di colore giallo paglierino intenso con riflessi 
verdolini. I profumi sono molto intensi con note di frutta bianca 
come la pescati agrumi e di frutta esotica. In bocca si fa apprezza-
re per la sua buona acidità con note di agrumicole il pompelmo e 
frutta esotica come la papaya.Il finale è di grande persistenza e 
piacevolezza.	  

€ 4,50 € 20,00  

ULISSE BIANCO PREMIUM
(Tenuta Ulisse)
Uvaggio misto di vitigni autoctoni a bacca bianca 13% vol. 
Il vino si presenta con un colore giallo paglierino con riflessi ver-
dolini.I profumi sono molto intensi con delle piacevoli note di 
frutta bianca. In bocca si fa apprezzareper la sua buona acidità e 
minerali.In particolare si apprezzano note fruttate che ricordano 
la pera nonché una sensazione di frutta esotica.Il finale è di gran-
de persistenza e piacevolezza.

€ 5,00 € 20,00  

VINI BIANCHI



ULISSE CHARDONNAY PREMIUM
(Tenuta Ulisse)
Vino Varietale 12% vol.	  
Il vino si presenta di colore giallo paglierino brillante dai riflessi 
verdolini. Profumo intenso e fruttato con un ‘ottima persistenza. 
Note di frutta tropicale matura quale mango, banana e melone 
giallo.

€ 4,50 € 20,00

 

ULISSE PINOT GRIGIO PREMIUM 
(Tenuta Ulisse)
Terre di Chieti IGP 13% vol. 	  
Il vino si presenta di colore paglierino con riflessi dorati. Profumo 
intenso e fruttato con note esotiche e minerali. Piacevole morbi-
do e con un’equilibrata acidità. Ottima persistenza.

€ 20,00

 

RACHELE
(Pasetti)
Uvaggio di varietà bianche 13% vol.	   
Il vino si presenta di colore giallo giallo paglierino con lievi riflessi 
verdolini. Al naso si presenta elegante, con spiccate note di agru-
mi e frutta tropicale. All’assaggio è pieno e i sentori fruttati ben 
si bilanciano con le note minerali e sapide. Lunga persistenza e 
grande eleganza.

€ 18,00

VINI BIANCHI



TESTA ROSSA PASSERINA
(Pasetti)
La Passerina è una varietà autoctona Abruzzese 13% vol.	   
Giallo verdolino brillante. Vino intenso con aromi floreali di gine-
stra e fruttati di mela verde. Caratterizzato da una gradevole brio-
sità che dona al vino una spiccata freschezza.Presenta una buona 
sapidità e una marcata mineralità. Il finale è erbaceo ed elegante. 

€ 20,00  

D’ORA D’ORO PECORINO DOC 
(Dora Sarchese)
Pecorino DOC 13% Vol.	   
Raccolta dell’uva leggermente ritardata, diraspa-pigiatura,illim-
pidamento statico del mosto. Fermentazione a temperatura con-
trollata.Dal colore giallo paglierino con riflessi dorati. Profumo in-
tenso di frutta matura a pasta gialla e bianca con leggero sentore 
floreale. Ampiuo e persistente, morbido e di grande corpo.

€ 4,50 € 20,00  

SESTO V COCOCCIOLA IGT 
(Dora Sarchese)
Cococciola IGT Colline teatine 12% Vol.	  
Raccolta alla giusta maturazione Diraspa-pigiatura, pressatura sof-
fice illimpidamento statico del mosto. Fermentazione a temperatu-
ra controllata. Fruttato e intenso con sentori di fiori gialli. Il gusto è 
fresco, sapido con una nota minerale. Caldo e ben strutturato.

€ 4,50 € 20,00

VINI BIANCHI
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